


Menu du mercredi 4 et jeudi 5 novembre 2026,
préparé par nos CAP Cuisine et Restaurant 2  annéeème

Épaule de veau braisée, jus réduit, pommes cocotte 
et légumes glacés

Plat

Dessert

Tarte Bourdaloue aux poires

 Œuf poché façon meurette, croûton aillé

Entrée

Entrée – Plat – Dessert : 21€ 



Civet de chevreuil, sauce grand veneur, spaetzle, 
chou rouge confit

Plat

Dessert

Poire pochée au vin rouge, mousse chocolat noir, tuile cacao

Œuf mollet croustillant, champignons des bois 
et jus de volaille

Entrée

Cappuccino de topinambour, chips de lard fumé

Mise en bouche

Menu du jeudi 12 novembre 2026,
préparé par nos BP Cuisine et Restaurant 1  et 2  annéeère ème

Mise en bouche - Entrée – Plat – Dessert : 
50€ Boissons comprises

Menu Soirée Gastronomique



Menu du mercredi 25 et jeudi 26 novembre 2026,
préparé par nos CAP Cuisine et Restaurant 2  annéeème

Filet de lieu jaune meunière, beurre noisette citronné, écrasé
de pommes de terre et poireaux étuvés

Plat

Dessert

Crème brûlée aux agrumes

 Rillettes de truite, blini aux herbes et salade croquante

Entrée

Entrée – Plat – Dessert : 21€ 



Suprême de chapon farci aux morilles, sauce Albufera,
pommes duchesse, légumes glacés

Plat

Dessert

Bûche chocolat noir, praliné noisette et agrumes, 
sorbet mandarine

Noix de Saint-Jacques snackées, mousseline de céleri, 
beurre noisette, pomme acidulée

Entrée

Macaron salé au foie gras, gel de figue et porto

Mise en bouche

Menu du mercredi 2 et jeudi 3 decembre 2026,
préparé par nos BP Cuisine et restaurant 1  et 2  Annéeère ème

Menu Noël Gastronomique

Mise en bouche - Entrée – Plat – Dessert : 45€ 



Magret de canard, sauce aux épices douces, 
gratin dauphinois et légumes d’hiver glacés

Plat

Dessert

Bûche roulée chocolat-orange, croustillant praliné

Saumon gravlax aux agrumes, crème légère citronnée et
pickles de légumes

Entrée

Cappuccino de céleri et châtaigne, noisettes torréfiées

Mise en bouche

Menu du mercredi 16 et jeudi 17 decembre 2026,
préparé par nos CAP Cuisine et restaurant 2  Annéeème

Menu de Noël

Mise en bouche - Entrée – Plat – Dessert : 45€ 
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